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La jagua de Ibirico- cesar, 28 de marzo del 2025.

Sefior.
FABIAN NARVAEZ.
Presidente Barrio San José 1

ASUNTO: Realizar 50 visitas de informacién en salud a vendedores ambulantes o
comerciantes; 20 del area urbana; y 10 en el corregimiento de boquerén; 10 en el
corregimiento de la palmita y 10 en el corregimiento de la victoria, sobre buenas
practicas de manufactura y prevencion de enfermedades transmitidas por
alimentos

Cordial saludos,

Teniendo en cuenta su actitud proactiva, espiritu colaborador y atendiendo a sus
competencias, le pedimos amablemente nos brinde un espacio en el barrio para realizar
unas visitas casa a casa con el fin de realizar jornadas de educacién y comunicacion
teniendo en cuenta la promocion y prevencion de la salud. Descrita en las actividades del
Plan de Intervenciones Colectivas (PIC) vigencia 2025, en el cual se priorizan acciones
para la comunidad. Desde el mes de abril hasta a diciembre del 2025

Agradeciendo de antemano su colaboracién y disposicion de ayuda.
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Profesional Universitario Plan de Intervenciones Colectiva (PIC 2025)
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DEPARTAMENTO DEL CESAR
MUNICIPIO LA JAGUA DE IBIRICO

ACTA DE EJECUCION

EJES
ESTRATEGICOS

ATENCION PRIMARIA EN SALUD

Realizar 50 visitas de informacién en salud a vendedores ambulantes o
comerciantes; 20 del area urbana; y 10 en el corregimiento de boquerédn; 10 en el
corregimiento de la palmita y 10 en el corregimiento de la victoria, sobre buenas

ACTIVIDAD practicas de manufactura y prevencion de enfermedades transmitidas por
alimentos
FECHA Y LUGAR ag v . . .
. 11San José 1
DE EJECUCION 10 DE ABRIL DEL 2024 Territorio 4 Microterotorio an Jos
Género/Sexo: | Femenino: 4 Masculino: 1 LGBTI: TOTAL: 5
Poblacién Primt_era Intancia Infancia (6-11): Adolescencia (12-17):
Rer e ot (18- Adultez (29 - TS
; vital: 28):1 59):3 Vejez (mayor de 60):1
POBLACION .
PCD: MCH: Victimas: 1
D BENEFICIADA || Grupo TOTAL: 3
' Desplazado: 2 Reinsertado:
i Indigena: Afro: 1 TOTAL:1
OTRO:
POBLACION Familias, colectivos y comunidades
OBJETO
RESPONSABLE(S)
DE LA ESE EQUIPO BASICO- AUXILIAR DE ENFERMERA
ACTOR(ES) ; . . L .
SOCIAL(ES) Presidente de junta de accién comunal Municipio de la Jagua de Ibirico
Orientar a los vendedores ambulantes o comerciantes del area urbana del municipio de
OBJETIVO la jagua de Ibirico - cesar. Y en los corregimientos de Boquerdn; palmita y la victoria,
GENERAL sobre buenas practicas de manufactura con el fin de prevencion de enfermedades

transmitidas por alimentos.

DESARROLLO DE
LA ACTIVIDAD

Se realizaron 5 visitas en el entorno hogar y laboral realizando intervencién a 5
vendedores ambulantes y comerciantes, se inicia con la aplicacion de un pre- test
para identificar conocimientos previos por parte de los participantes, luego se
realiza educacion para orientar sobre la importancia de las buenas practicas de
manufactura (BPM) iniciando con inspeccion y/o observacion de cada area de
trabajo con el fin de educar sobre ;Qué son las BPM?, Las Buenas Practicas de
Manufactura son unos principios basicos de higiene que se deben seguir para
garantizar que los alimentos y bebidas que cumplan con los requisitos
sanitarios para cuidar la salud de los consumidores y asegurar un producto
de calidad. Estas practicas se deben llevar a cabo en todas las etapas de la
cadena de alimentos: manipulaciéon, preparacion, elaboracién, envasado,
almacenamiento, transporte y distribucion, todo esto con el fin de proteger de
cualquier riesgo que pueda ser catastrofico para los productos, como, por
ejemplo, la contaminacion cruzada, la adulteracién y el etiquetado incorrecto. La
implementacion de BPM o buenas practicas de manufactura puede ayudar a
reducir las pérdidas y el desperdicio, y protege tanto a la empresa como al

consumidor de sucesos negativos en seguridad alimentaria.
Buenas Practicas de Manufactura
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PRE-TES BPM Y ETAS

QB NW R O

m | @illl

B C E TOTAL

® Que son las BPM,Manipulacion de alimentos
m cuales son los alimentos que requieren cadena de frio

¥ como prevenir una intoxicacion alimentaria

De acuerdo al analisis de los pre-tés la persona encuesta el 68 % NO Tiene el
conocimiento y el 32% si

Damos a conocer las reglas basicas de las BPM de higiene y calidad en los
procesos industriales

1. Responsabilidades: indicar las funciones de cada persona dentro del equipo
dedicado a cumplimiento de las actividades.

2. Instalaciones y equipamientos: Establezca normas de higiene y frecuencia
de limpieza de acuerdo a la actividad econdmica que desarrolla.

3. Gestion de residuos: definir el sistema de separacion entre residuos
reciclables y organicos.

4. Control de plagas: establecer medidas preventivas y correctivas para evitar la
atraccion, acceso y refugio de plagas;

ﬁ 5. Control de agua y energia: implementar medidas para evitar la contaminacién
de los productos, incluir agua potabilidad.

6. Operacion: tener procedimientos detallados para cada operacion que pueda
interferir directa o indirectamente con la calidad del producto final: recepcion,
almacenamiento, descongelacion, manipulacion y distribucion;

7. Seleccion de materias primas, ingredientes y envases: conocer el origen de
los alimentos vendidos y evaluar su calidad;

8. Control de calidad: invertir en métodos de produccién y control de estandares
de calidad;

9. Higiene personal y salud: instruir a los vendedores sobre la frecuencia de la
higiene de manos, uniformes y examenes necesarios.

10.Controla todas las etapas de su cadena de suministro, proporcionando
informacion fundamental para el andlisis y la gestion de riesgos.

Las buenas practicas de manufacturas previenen de enfermedades transmitidas
por alimentos las ETA que son enfermedades generadas en la mayoria de los
casos por la incorrecta manipulaciéon de los alimentos, especialmente aquellos
considerados de mayor riesgo en salud publica como: carnes, lacteos, pescados,
huevos, entre otros, durante las diferentes etapas desde su produccién hasta su
consumo, es por ello que debemos realizar acciones que garanticen el
cumplimiento de las normas basicas de higiene,
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Dado que podria afectar directamente a los nifios, nifias y adolescentes,
ocasionando serias consecuencias para su salud.

Para esto debemos:

« Mantener los habitos higiénicos durante la compra, transporte, almacenamiento,
preparacion y consumo de los alimentos

» Disponer de areas de preparacion de alimentos de facil limpieza

- Garantizar las temperaturas de coccion y las condiciones de almacenamiento
de alimentos

Los buenos habitos de higiene permiten prevenir las ETAS a través de 3 aspectos
muy importantes: = Higiene personal « Higiene de los alimentos « Higiene del
entorno.

) Higiene personal: Se refiere a las conductas de higiene o limpieza que debemos
realizar permanentemente, tales como: * Bafo diario * Lavarse los dientes
después de cada comida * Mantener ufias cortas y limpias * Mantener las manos
limpias y lavarselas cada vez que sea necesario.

Higiene de los alimentos: La higiene de los alimentos se refiere a todas las
medidas que se aplican para producir, distribuir y almacenar un alimento en
buenas condiciones higiénicas, las cuales eviten su contaminacion y la posible
afectacion de la salud de los consumidores.

Adquirir los alimentos en buen estado de conservacion e higiene, siguiendo estas
recomendaciones: * Seleccionar las frutas y verduras que estén frescas y limpias
* Los huevos deben estar frescos y limpios ¢ Las carnes, pollo y pescado deben
ser de apariencia fresca, tener color y olor caracteristicos y conservarse en todo
momento refrigerados o congelados « Verificar que los productos envasados o
empacados, posean fecha de vencimiento legible y vigente « Los productos
ﬁ enlatados no deben presentar abombamiento, hendiduras o golpes, ni sefales de
oxidacion

Almacenamiento: * Rotar los productos almacenados para evitar su deterioro o
pérdida, utilizando siempre primero aquellos que tienen fecha de vencimiento mas
proxima. « El lugar debe ser fresco, seco, bien ventilado, limpio y mantenerse
protegido para evitar el ingreso de plagas como roedores o insectos. * El
almacenamiento de los alimentos que requieran refrigeracidn o congelacion, se
debe realizar teniendo en cuenta estas condiciones. Los demas alimentos, se
deben almacenar de igual forma bajo condiciones que garanticen la conservacion
de su calidad e inocuidad. « Mantener las areas de almacenamiento en seco, en
buenas condiciones de aseo y limpieza, igual que las neveras o equipos de
refrigeracion o congelacion

Preparacion: ¢ El lugar de preparacion de los alimentos debe estar limpio. * Usar
siempre utensilios que se encuentren en buen estado, sin oxidacién ni deterioro
y que no presenten desprendimiento de materiales que contaminen los alimentos.
» Todos los utensilios y equipos que se usen para preparar, servir y almacenar los
alimentos se deben lavar y desinfectar antes y después de utilizarlos. Si los usa
en alimentos cocidos limpielos y desinfecte los para emplearlos en alimentos
crudos. * El lugar donde se guarden los equipos y utensilios, debe permanecer
limpio y protegido del ingreso de plagas y bacterias. * Lavar y desinfectar los
alimentos que se van a utilizar en las preparaciones, asi como los que se van a
consumir crudos, como frutas y verduras.
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REGISTRO FOTOGRAFICO

EJES ESTRATEGICOS: Atencion primaria en salud.

NOMBRE DE LA ACTIVIDAD: Realizar 50 visitas de orientacion a vendedores ambulantes
o comerciantes; 20 del area urbana; y 10 en el corregimiento de boquerén; 10 en el
corregimiento de la palmita y 10 en el corregimiento de la victoria, sobre buenas practicas
de manufactura y prevencién de enfermedades transmitidas por alimentos.

10/04/2025 Hora: 8.00 am

10/04/2025 Hora: 6:00 pm
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ACTA DE VISITA No.

ACTIVIDAD Realizar 50 visitas de informacién en salud a vendedores
ambulantes o comerciantes; 20 del area urbana; y 10 en el
corregimiento de boquerdn; 10 en el corregimiento de la palmita
y 10 en el corregimiento de la victoria, sobre buenas practicas de
manufactura y prevenciéon de enfermedades transmitidas por
alimentos.

Conocer las actividades correspondientes a las BPM, en cuanto al
proceso, el personal, recepcion, distribucién, almacenamiento y
transporte aplicados a la aplicacion de un sistema de calidad.

OBJETIVO DE LA

VISITA:
FECHA DE
REALIZACION: /o —0 Y~ 7024 | copico cups: [10302
Gl d( ¢5 EDAD: U9

QUIEN RECIBE LA a }.’ T e ¢ | CENERO: M F OTRO
VISITA: ¢M AR £
TIPO DE CC Tl CE OTRO No. DE
IDENTIFICACION: DOCUMENTO | 2L Y4557¢
DIRECCION: 2 14 19 BARRIO: san_Juse

! 4 TIPO DE|C S E
L Wsmet salid. REGIMEN

SITUACION ENCONTRADA
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OBSERVACIONES DE LA VISITA

Qéﬁé’fyﬂdgﬂﬂéﬁ A ﬁni(n/_ N - w2903 S A5

S’mﬁ?lfé’ ﬁ’dfwf d/ M dﬂzéj U(/g(ufaj !Jf //a/
m!ﬂf/ QY [aS Utn G _Basopals C’/ucfaj /

Lo 5#)/,,/7 i Y Hion z 125 U7 i3edoS en Lo Pbforac o
A &l i én M’f’l ”;l £ ald1), L—)

pY> Mt on [ates pyidads) o Ainchadsy
a 5( 2 (24 4 /ﬂ-ﬂ/ﬂ 7) ('/dct(dj y o5 Colipolos,

e ch‘.‘lrf ﬁvﬁc) 7:90\ Dt./a-/ C/éﬁ/ﬁé‘/ ﬁfﬂﬂﬂf{ﬂJ/ AM/p,"(’Za
yf//fff’ﬂt’ /é?/éww/ onfee o7w$S |

/ﬁfi’f@ /Maj@’ﬁ L/ L0ladys @uiviang

Funcionario que realiza la visita Quien recibe la visita
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PRETEST

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

NOMBRE: /4 (/5 Cgf/m/Wf ﬁ/f/z//f
FECHA: /o — OY - Zots

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mas se asimile a tus conocimientos.
™
1. ¢(Que son las buenas priacticas de mano facturas (BPM) Manipulacién de
alimentos ;
# A. preparacion
e B. elaboracion
e C. envasado.
¢ D.almacenamiento
E. Todas la anteriores.
F. Ninguna de las anteriores.

2. (Cuadles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

) # A. pescados y mariscos

B. pollo

C. productos lacteos

D. Todas la anteriores.

E. Ninguna de las anteriores.

3. ¢Cémo prevenir una intoxicacién alimentaria?

A. Lavarse las manos

B. Separar alimentos

C. Cocinar bien

D. Todas la anteriores.

E. Ninguna de las anteriores.

e o o o4

2 , S
FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: lm’f/ %}’;7 ,W/%f £ So /

2 G(uck"j S o L oy

PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:

S s ¥
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POS TEST.

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

NOMBRE: ééﬂéf?f ﬂ/wf‘/aﬂg /ff/(ﬂ'f()j

FEcHA: 70~ 04~ ZoZE

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mas se asimile a tus conocimientos.
o o
1 ;Que son las buenas practicas de mano facturas (BPM) Manipulacién de
alimentos ¢
e A.preparacion
e B.elaboracion
e C.envasado.
e D.almacenamiento
#_ E. Todas la anteriores.
e F.Ninguna de las anteriores.

2 ;Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

’\ e A. pescados y mariscos
e B. pollo
e (. productos lacteos
% D. Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

3 (COmo prevenir una intoxicacion alimentaria?

e A. Lavarse las manos
¢ B. Separar alimentos
e C. Cocinar bien

o _D. Todas la anteriores.

e E. Ninguna de las anteriores.

FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: ,ﬂ““f’,/\?“ L ,6/57‘9’ 4 ’Mf PR /

~ O\add> Bonduqca

PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:
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ACTA DE VISITA No.

ACTIVIDAD Realizar 50 visitas de informacién en salud a vendedores
ambulantes o comerciantes; 20 del area urbana; y 10 en el
corregimiento de boquerén; 10 en el corregimiento de la palmita
y 10 en el corregimiento de la victoria, sobre buenas practicas de
manufactura y prevenciéon de enfermedades transmltldas por
alimentos.

Conocer las actividades correspondientes a las BPM, en cuanto al
proceso, el personal, recepcion, distribuciéon, almacenamiento y
transporte aplicados a la aplicacion de un sistema de calidad.

OBJETIVO DE LA

VISITA:
FECHA DE
REALIZACION: I -0 4 7075 CODIGO CUPS: (10302
NoMRRE - o |5 sl 27
- o : M F OTRO

QUIEN RECIBE LA f/.5dr WA
TIPO DE Cc TI CE OTRO No. DE _
IDENTIFICACION: DOCUMENTO Wz//zgé-%x’
DIRECCION: /L 28ur 24 ¢ | BARRIO: s Jase

3 TIPO DE|C & E
EPS: fvela EFS REGIMEN

SITUACION ENCONTRADA
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OBSERVACIONES DE LA VISITA
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Funcionario que realiza la visita Quien recibe la visita
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PRETEST

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

NOMBRE: £5 //fﬁﬂ% fooitne B 4
FECHA: [0 —0Y. 202;

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mas se asimile a tus conocimientos.
® 1. ¢Que son las buenas practicas de mano facturas (BPM) Manipulacidén de
alimentos ;
'»—A. preparacion
B. elaboracién
e (. envasado.
D. almacenamiento
E. Todas la anteriores.
F. Ninguna de las anteriores.

2. (Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

P e A. pescados y mariscos
e B. pollo
e (. productos lacteos
«__D. Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

3. (COmo prevenir una intoxicacién alimentaria?

e A. Lavarse las manos

e B. Separar alimentos

¢ C. Cocinar bien

e D. Todas la anteriores.

e E. Ninguna de las anteriores.

FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: MJ.N[ /7"‘ M V%jﬁ / /4 5;/

?\ESLELO\V\\jI Mowadp &,

PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:




EOSEEOSPITM . PIC @
o E ISAA
—— RINCON TORRES

ﬂ I' Ui WoseiTaL con senTioo sociat Plan de intervenciones colectivas

POS TEST.

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

NOMBRE: ﬁ/%’%ﬂ/ froress Wﬂﬁ
FECHA: /o — &Y - 2023~

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mas se asimile a tus conocimientos.
® 1 ¢(Que son las buenas préacticas de mano facturas (BPM) Manipulacién de
alimentos ;
e A.preparacion
e B.elaboracion
e (. envasado.
e D. almacenamiento
«_ E. Todas la anteriores.
e F.Ninguna de las anteriores.

2 (Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

e A, pescados y mariscos
-~
e B. pollo
e (. productos lacteos
¢_ D. Todas la anteriores.
e E.Ninguna de las anteriores.

3 (Cémo prevenir una intoxicacién alimentaria?

A. Lavarse las manos

B. Separar alimentos

C. Cocinar bien

" D. Todas la anteriores.

E. Ninguna de las anteriores.

.r\...

FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: ,M d / Zo~ fe ?{/@/ /454/
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UN HOSPITAL CON SENTIDO SOCIAL

ACTA DE VISITA No.

ACTIVIDAD Realizar 50 visitas de informacion en salud a vendedores
ambulantes o comerciantes; 20 del area urbana; y 10 en el
corregimiento de boquerén; 10 en el corregimiento de la palmita
y 10 en el corregimiento de la victoria, sobre buenas practicas de
manufactura y prevencion de enfermedades transmitidas por
alimentos.

Conocer las actividades correspondientes a las BPM, en cuanto al
proceso, el personal, recepcion, distribucion, almacenamiento y
transporte aplicados a la aplicacion de un sistema de calidad.

OBJETIVO DE LA
VISITA:

FECHA DE - -
REALIZACION: IO oA Z0 TS| copieocups: [10302
™
NOMBRE pe | W 1SN Bonales 22 62
QUIEN RECIBE LA GRNERO: M F OTRO
VISITA:
TIPO DE CC Tl CE OTRO No. DE | (§ 938
IDENTIFICACION: DOCUMENTO 158819
DIRECCION: calle® sarip (i L PARRO: S Jose
EPS: TIPO DE|C S E
: Coosa |v d REGIMEN
SITUACION ENCONTRADA
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“ UN HOSPITAL CON SENTIDO SOCIAL

OBSERVACIONES DE LA VISITA
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Funcionario que realiza la visita Quien recibe la visita
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PRETEST

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

NOMBRE: [¢/{|Son (5wl Zol @S
FECHA: [0 o4 ToTS

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mas se asimile a tus conocimientos.

1. ¢Que son las buenas précticas de mano facturas (BPM) Manipulacién de
alimentos ¢
e A.preparacién
B. elaboracién
e (. envasado.
@ D. almacenamiento
®
®

E. Todas la anteriores.
F. Ninguna de las anteriores.

2. (Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

P e A. pescados y mariscos
@ B. pollo
e (. productos lacteos
e D.Todas la anteriores.
e E.Ninguna de las anteriores.

3. (Cémo prevenir una intoxicacion alimentaria?

¢ A. Lavarse las manos
e B. Separar alimentos

@ C. Cocinar bien
e D. Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

(
FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: ‘%@%ﬂ{ﬁ@’é

ROAY

PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:
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POS TEST.

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

NOMBRE: /¢ [Son GeonZo\ey

FECHA: [0 o4 Tozs

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mds se asimile a tus conocimientos.
™ - o

1 ¢(Que son las buenas practicas de mano facturas (BPM) Manipulacién de

alimentos ¢

e A.preparacion

e B.elaboraciéon

e (. envasado.

@ D. almacenamiento
e E.Todas la anteriores.
e F. Ninguna de las anteriores.

2 ¢(Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio2?

) @ A pescados y mariscos
' @ B. pollo
e (. productos lacteos
e D.Todas la anteriores.
e E.Ninguna de las anteriores.

3 :Cémo prevenir una intoxicacién alimentaria?

e A. Lavarse las manos
¢ B. Separar alimentos
@ C. Cocinar bien

D. Todas la anteriores.

e
¢ E. Ninguna de las anteriores.

FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: l‘%ﬂé‘/ﬂ/j?a’é)

MO

PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:
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UN HOSPITAL CON SENTIDO SOCIAL

ACTA DE VISITA No.

ACTIVIDAD Realizar 50 visitas de informaciéon en salud a vendedores
ambulantes o comerciantes; 20 del area urbana; y 10 en el
corregimiento de boquerén; 10 en el corregimiento de la palmita
y 10 en el corregimiento de la victoria, sobre buenas practicas de|
manufactura y prevencion de enfermedades transmitidas por
alimentos.

Conocer las actividades correspondientes a las BPM, en cuanto al
proceso, el personal, recepcion, distribucién, almacenamiento y
transporte aplicados a la aplicacion de un sistema de calidad.

OBJETIVO DE LA
VISITA:

FECHA DE .
REALIZACION: [0 04 2o T8 | copeo curs: 10302
EDAD:

nomsre  pe | ANCY I/fera SERERD: =1
QUIEN RECIBE LA | (v }ere ERG M F OTRO
VISITA:
TIPO DE CC Tl CE OTRO No. DE [T J
IDENTIFICACION: DOCUMENTO ttool 76
DIRECCION: Cwl(le 3 sor (=39 ks &W\OS [

) "1 TIPO DE|C S E
ERS: CooSalue] | REGIMEN

SITUACION ENCONTRADA
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Funcionario que realiza la visita Quien recibe la visita
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PRETEST

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

NOMBRE: Alexncl/ jlieted a@?O{—QrO

FECHA: | o _@L{ 7oTS

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mas se asimile a tus conocimientos.
M . N
"~ 1. ¢(Que son las buenas practicas de mano facturas (BPM) Manipulacién de
alimentos ¢
(® A. preparacién
e B.elaboracidon
C. envasado.
D. almacenamiento
E. Todas la anteriores.
F. Ninguna de las anteriores.

2. (Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

P ® A. pescados y mariscos
@ B. pollo
e (. productos lacteos
e D.Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

3. (Cédmo prevenir una intoxicacién alimentaria?

e A. Lavarse las manos
e B. Separar alimentos
@ C. Cocinar bien
e D. Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

)
FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: /‘//W/WM@‘Z'O

NAanCY (llesa &fv};r_}z-?ro

PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:
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POS TEST.

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES

TRASMITIDA POR ALIMENTOS

HW‘L
NOMBRE: Alon CY axvifltero

FECHA: /O - ol 7oy

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mas se asimile a tus conocimientos.

1 ¢Que son las buenas préacticas de mano facturas (BPM) Manipulacién de

alimentos ;
A. preparacion

s

~

B. elaboracion

C. envasado.

D. almacenamiento

E. Todas la anteriores.

F. Ninguna de las anteriores.

2 ;Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

e A. pescados y mariscos
@ B. pollo
e (. productos lacteos
e D.Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

3 ¢(COémo prevenir una intoxicacion alimentaria?

e A. Lavarse las manos
e B. Separar alimentos

@ C. Cocinar bien
e D. Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

UN HOSPITAL CON SENTIDO SOCIAL Plan de intervenciones colectivas

FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: ’L%Mé

Aancd lle¢a &ounleco

PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:
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UN HOSPITAL CON SENTIDO SOCIAL

ACTA DE VISITA No.

ACTIVIDAD Realizar 50 visitas de informacion en salud a vendedores
ambulantes o comerciantes; 20 del area urbana; y 10 en el
corregimiento de boquerdn; 10 en el corregimiento de la palmita
y 10 en el corregimiento de la victoria, sobre buenas practicas de|
manufactura y prevencion de enfermedades transmitidas por
alimentos.

IConocer las actividades correspondientes a las BPM, en cuanto al
proceso, el personal, recepcion, distribucion, almacenamiento y
transporte aplicados a la aplicacion de un sistema de calidad.

OBJETIVO DE LA
VISITA:

FECHA DE -
REALIZACION: , © e+ o [ CODIGO CUPS: {10302

> : .
Ut WG er-aye EPAP 43 -
NOMBRE DE GENERG:
QUIEN RECIBE LA : M F OTRO
VISITA:
TIPO DE CC Tl CE OTRO | No. DE
IDENTIFICACION: s | < © eSS
DIRECCION: Ceacrere LSuf - L1 | BARRIO: = E‘.@ e
: TIPO DE|C S
e CooSNalo @ | REGIMEN

SITUACION ENCONTRADA
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Funcionario que realiza la visita Quien recibe la visita
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PRETEST

TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

NOMBRE: P W o exelo
FECHA: |0 ¢0Y 707S

INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mds se asimile a tus conocimientos.

1. ¢Que son las buenas practicas de mano facturas (BPM) Manipulacion de
alimentos ;

e A, preparacion

e B.elaboracion

e (. envasado.

e D. almacenamiento

(®) E.Todas la anteriores.

e F.Ninguna de las anteriores.

2. ¢Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

A. pescados y mariscos

B. pollo

C. productos lacteos

D. Todas la anteriores.

e E. Ninguna de las anteriores.

(e o o

3. ¢Cémo prevenir una intoxicacion alimentaria?

e A. Lavarse las manos
e B. Separar alimentos
e C. Cocinar bien
D. Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

s
FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA: E/LﬁéMWoé

PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:
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TEMA: MANIPULACION DE ALIMENTOS Y ENFERMEDADES
TRASMITIDA POR ALIMENTOS

Nomere: Pty GU e r eV e
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INSTRUCCIONES:
Marca con una (X) la casilla que mas se asimile a tus conocimientos.
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1 ¢Que son las buenas précticas de mano facturas (BPM) Manipulacion de
alimentos ;
e A.preparacion
e B.elaboracion
e (. envasado.
e D.almacenamiento
(¢) E.Todas la anteriores.
e F.Ninguna de las anteriores.

2 ;Cudles son los alimentos que requieren la cadena de frio??

[ e A. pescados y mariscos
e B. pollo
e (. productos lacteos
(® D.Todas la anteriores.
e E.Ninguna de las anteriores.

3 (Cémo prevenir una intoxicacién alimentaria?

e A. Lavarse las manos
e B. Separar alimentos
e C. Cocinar bien
(=) D. Todas la anteriores.
e E. Ninguna de las anteriores.

FUNCIONARIO (S) QUE REALIZO LA ENCUESTA:
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PERSONA QUE RESPONDE LA VISITA:




